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中国 . 杨凌

西北农林科技大学粮食、油脂及植物蛋白工程学科2014年学术研讨会日程安排
为活跃粮食、油脂及植物蛋白工程学科点学术氛围，促进学术交流，展示科研成果，定于2015年1月10日在食品科学与工程学院南楼会议室召开“粮食、油脂及植物蛋白工程学科2014年学术研讨会”，安排如下：

一、开幕式（8:30～9:00）

主  持： 张正茂研究员
1、介绍到会嘉宾

2、李志西教授致开幕词
3、教师代表栾广忠副教授发言
4、研究生代表王楠同学发言
5、领导讲话
6、合影留念
二、学术报告（9:20～17:00）
	主持人
	时间
	报告人
	报告题目

	刘邻渭教 授
	9:20-9:30
	冯佰利教授
	中国杂粮生产与产业化发展

	
	9:30-9:40
	李志西教授
	发酵技术创新与可食性废弃资源利用

	
	9:40-9:50
	张国权教授
	小麦产业化技术体系的构建

	
	9:50-10:00
	栾广忠副教授
	杂粮主食化关键技术研究

	
	10:00-10:10
	于修烛副教授
	氢化蓖麻油脂肪酰胺化合物合成及特性研究

	
	10:10-10:20
	张正茂研究员
	粮油学科发展之我见

	休 息

	张正茂 研究员
	10:30-10:40
	晁桂梅
	糯性糜子淀粉理化特性研究

	
	10:40-10:50
	Niamatullah
	Separation, identification, characterization and purification of bacteriocin from probiotic bacteria(Lactic acid bacteria) isolated from Chinese food

	
	10:50-11:00
	杨艳蝶
	响应面优化酶法甘油解制备甘油二酯

	
	11:00-11:10
	赵艳
	五种杂豆体外抗氧化活性研究

	
	11:10-11:20
	张伟
	60Co r辐照对魔芋葡甘露聚糖理化性质的影响

	
	11:20-11:30
	孙茹
	不同添加剂对普冰9946小麦粉面条品质特性的影响

	
	11:30-11:40
	程正丽 
	磷酸化细菌纤维素的制备与表征

	
	11:40-11:50
	邱燕燕
	近红外法测定豆浆蛋白质、脂肪和可溶性固形物含量

	午 休

	栾广忠副教授
	14:00-14:10
	王亚鸽
	基于近红外技术的枸杞品质快速检测及产地溯源

	
	14:10-14:20
	王晗欣
	黄土高原小粒大豆全粉理化与功能特性

	
	14:20-14:30
	刘立品
	碱性蛋白酶水解青稞蛋白的动力学研究

	
	14:30-14:40
	胡新娟
	微波预处理小麦胚芽对其油脂品质的影响

	
	14:40-14:50
	高翠银
	豆渣膳食纤维的提取及活化

	
	14:50-15:00
	杨霞
	苦荞发酵前后主要成分变化研究

	
	15:10-15:20
	田飒飒
	青稞复配挤压米理化品质研究

	
	15:20-15:30
	户月秀
	响应面分析法优化提取芸豆蛋白的工艺条件

	休 息

	于修烛副教授
	15:40-15:50
	陈秀梅
	基于傅里叶红外-涂膜法食用油的氧化稳定性规律探究

	
	15:50-16:00
	魏肖鹏
	喷施电解水对大棚黄瓜生长、果实品质及病害防治效果的影响

	
	16:00-16:10
	刘苗苗
	西农黑大穗挤压膨化加工研究

	
	16:10-16:20
	杨智
	电子感官与传统感官评价红枣乳酸饮料

	
	16:20-16:30
	邢沁浍
	Influence of Iron-catalyzed protein and lipid oxidation 
on Pea(Pisum sativum L.) paste off-flavor

	
	16:30-16:40
	郭蕊
	粉路粉配粉技术研究

	
	16:40-16:50
	梁艳花
	红枣乳酸饮料功能性研究

	
	16:50-17:00
	董宇
	微酸性电解水的制备及其稳定性


三、闭幕式（17:10～17:30）
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