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中青年教师参加国内学术会议资助管理办法
为鼓励我院中青年教师积极参加国内高水平学术会议，加强学术交流，汲取和借鉴本研究领域的最新研究成果，把握最新动态和发展趋势，提高学科建设水平和科研创新水平，学院计划每年列支专项经费资助中青年教师参加国内高水平学术会议。为做好参加会议资助与管理工作，制订本办法。
1、 资助会议范围
1. 在中国大陆地区举办的、在国内外有重要影响的大型学术国际会议；
2. 国家一级和二级学会、研究会主办的全国性学术会议；
3. 国内知名高校、研究机构等举办的专题学术交流会议。
2、 资助条件
1. 年龄在45岁（含）以下，来院工作三年后的我院中青年教师；
2. 近三年（自会议召开年份倒推三年）的个人科研到位经费少于10万元（含）；
3. 有会议交流报告，在大会做主旨报告或分会报告；
4. 提交被国内学术会议正式录用论文或摘要（本人为第一作者或通讯作者，第一署名单位为西北农林科技大学）；
5. 有下列情形之一者，不予资助：
(1) 未申请者不予资助；
(2) 受过纪律处分的；
(3) 有学术不端行为记录的。
3、 申请资助需提供的材料
1. 正式的会议通知、邀请函等；
2. 论文或论文会议摘要被接收的证明，受邀做大会发言的相关函件；
3. 交流论文原文；
4. 《食品科学与工程学院中青年教师参加国内学术会议资助申请表》（以下简称申请表）。
4、 资助方式
中青年教师采用会前申请、审批，会后报销的方式。
5、 资助经费的申请、使用程序
1. 申请人填写申请表；
2. 报所在系（部）审核，各系（部）应根据教学工作安排或学科发展需要，提出初审意见；
3. 报主管院长、院长审批；
4. 通过申请后申请人参加会议；
5. 会议结束后，获资助者凭有关票据、邀请函、会议议程、发言稿、论文原文、申请表、会议总结报告经学院审核后报账。报账时凭会议通知和经院长签字的相关票据报销费用；
6. 获得资助人员须于参加会议后1个月内将申请表、会议交流论文原文、会议总结报告报送科研秘书，存档登记。
6、 资助金额
每人每年资助一次。资助费用包括交通费、会务费（会议资料费、注册费等）、住宿费，标准按照学校财务管理办法执行，在资助标准内实报实销。
7、 相关要求	
本办法所指学术会议，必须是由国内正规学术机构主办，与申请者本人承担的学科建设、课题研究相同或相似的有关学术会议。以收取高额会务费为目的以及各类高收费培训会议，不予资助。
8、 本办法自发布之日起实施，由食品科学与工程学院负责解释。 
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食品科学与工程学院
中青年教师参加国内学术会议资助申请表
	姓  名
	
	性别
	
	出生年月
	

	专业技术职务
	
	所在系（部）
	

	联系电话
	
	电子邮箱
	

	会议名称
	


	会议主办方
	

	会议地点
	

	会议时间
	自   年  月  日至    年   月  日，共   天

	发言主题（论文名称）
	

	发言类型
	主旨报告或分会报告

	申请资助经费额度
	费用项目：


总计：

	所在系（部）审批意见
	

签 章：                                                                           
                         年   月   日

	主管院长
审批意见
	

签 章：         
                         年   月   日

	院长审批
意见
	

         签 章：
                         年   月   日
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抄报：院领导 
食品科学与工程学院                      2020年4月30日印发
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