附件3
全日制专业硕士学位研究生实践环节落实办法及考核细则

（实践环节课程：研究生实践报告或总结）
1. 实践实习目的、要求
实践学习环节是全日制食品工程领域和食品加工与安全农业推广硕士领域专业学位研究生完成了全部专业学位课、公共必选课和方向选修课的学习基础上，培养研究生综合运用所学的知识和技能，直接参加生产实践，独立解决生产实际问题的全方位实习，是重要的教学实践环节。同时，也以实践单位的条件和需要为基础，完成毕业论文，是毕业论文完成与研究生将来联系就业单位进行的有机结合。

实践环节学习和毕业论文完成时间不少于12个月（实践环节和毕业论文可同时进行），其中实践学习时间为6-12个月（应届毕业生不少于12个月）；毕业学位论文从开题至答辩完成的时间不少于12个月。

实践学习内容的确定以坚持理论联系实际的原则，同时根据拟就业岗位的实际需要，有目的、有计划地学习。生产实习内容涉及到食品工程技术和食品质量与安全专业各主要方面。

实践学习的方式采取研究生导师指导，分散与集中相结合，以学生自行联系进行分散实习为主。由学生自行联系实习地点或由指导教师推荐联系实习单位。动员学生到先进的企业或拟就业的企业去实习。

通过实践学习，要求学生综合运用所学的理论，熟悉食品企业的管理、运行模式，掌握食品加工工艺流程，食品的贮藏及保鲜技术，质量控制手段与方法，食品包装、营销，工程机械以及工厂布局设计等。为毕业后走向工作岗位奠定坚实的理论和实践基础。

2. 实习领导及负责

2.1 实习领导小组

由主管院长负责，导师、实习指导教师及专家和研究生秘书组成

2.2 实习落实及实施

由学生和实习指导教师共同落实实习地点、制定实习计划并按计划实施。

2.3 实习指导教师

导师负责指导和检查相应学生的毕业生产实习。

3.实习内容

3.1 食品加工工艺流程

3.2 食品贮藏及保鲜技术

3.3 食品质量控制手段与方法

3.4 食品工厂卫生控制

3.5 食品包装、营销

3.6 食品工程装备配套及使用，食品工厂布局设计

3.7 食品企业的管理、运行模式

3.8 食品企业新产品研发

3.9 食品卫生安全管理模式
4. 实习作业

4.1 专题调查报告

   由实习指导教师和学生共同确定一个专题，完成调查研究报告撰写。
4.2 实习总结

   实习总结包括：时间、地点；实习主要内容；主要收获体会；意见和建议。

   注：实习指导教师同时提交实习总结报告。

4.3 实习单位对参加实习学生的实习评价。

5. 实习成绩评定

实习成绩由以下三个方面组成：
专题调查报告    40％
实习总结        40％
实习单位评价    20％

6. 实习纪律

1） 离校外出实习的学生凭生产实习进度表，按规定办理请假、销假手续。

2） 遵守校纪校规，举止文明礼貌，遵守社会道德。

3） 严格遵守实习单位的规章制度，严格操作规范，确保安全。

4） 虚心学习，认真负责，高质量完成毕业生产实习任务。

5） 按时完成实习作业，按时返校。

7. 附件
生产实习进度表（指导教师签名，学生签名，实习领导小组负责人签名或盖章）。
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