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科研创新团队认定与支持申请书

团 队 名 称：食品微生物安全创新团队         

团队带头人：夏效东                     
依 托 单 位：食品科学与工程学院 （公章）
联 系 电 话： 13488187030               

电 子 邮 件： xdxia@nwsuaf.edu.cn        
申 报 日 期： 2016年1月5日           
西北农林科技大学
二〇一六年制
填写说明及要求
一、所涉及的科研项目、成果奖励、发明专利、品种、学术著作、学术论文等均需将所有参加人或完成人按顺序全部列出。仅填写团队成员间有相互参与的内容。
二、文字说明的内容，要条理清楚、内容详实，言简意赅。

三、表中注明“签字”的地方，必须是亲笔签字，不得打印。

四、《申请书》统一使用拟定的空白表式样，用A3复印纸双面套印，骑缝装订。
五、《申请书》内容请用五号宋体填写，栏目内容较多，样表框格填写不下的，可扩展表格大小，但应当以“整页设计”为原则。
六、《申请书》文本一式10份，由团队带头人审核并签字，依托学院（系、部、所）盖章后，报科学技术发展研究院，同时将电子版发送至keyanchu@nwsuaf.edu.cn。

一、基本信息
	团队名称
	食品微生物安全创新团队

	所在学科
	食品科学（填写一级学科）

	依托科研基地
	

	团队

带头

人
	姓 名
	
	性 别
	男
	出生年月
	1981.8

	
	学 位
	博士
	职 称
	教授
	专业或专长
	食品安全与营养

	
	学术兼职
	

	团

队

成

员

基

本

情

况
	总人数
	职称结构
	学历结构

	
	
	教授
	副教授
	中级
	初级
	博士
	硕士
	学士

	
	
	1
	3
	
	
	4
	
	

	
	姓  名
	年龄
	职称/学位
	研究方向
	在团队中

的作用
	所在单位
	本人

签字

	
	杨保伟
	41
	副教授
	食品微生物
	负责实验室的管理运行，科研方面集中在食源性致病菌耐药机制探索
	食品学院
	

	
	王新
	42
	副教授
	食品微生物
	研究生物膜形成机理研究，同时负责同政府相关部门以及企业建立合作 
	食品学院
	

	
	彭晓丽
	33
	副教授
	食品毒理学
	负责微生物毒素毒理方面以及农产品保鲜方面研究
	食品学院
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


	二、团队带头人简介

	简述近5年（2011-2015年）主要科研工作情况、取得的主要创新性研究成果、对团队的贡献等（限500字）。
近五年，团队带头人夏效东教授在食品安全研究领域内勤奋工作，主持1项国家自然基金和1项新世纪优秀人才项目，同时主持两项国家十二五科技支撑计划子课题，在本领域相关期刊上发表近40篇SCI学术论文，在食源性致病菌领域和植物化学物质抗菌研究方面取得了优异的成绩，其主要的科研情况如下：
（1）挖掘天然活性物质的抗菌功能，探索活性成分的抑菌机理,从而为控制食品微生物污染以及预防食源性疾病提供新的途径。

从天然植物中提取有一定抑菌潜力的植物化学物质（如石榴皮中的单宁类物质，葡萄中的花青素及苹果渣中的绿原酸等）进行抑菌实验，同时结合细胞实验和动物实验对抑菌效果进行证实并对抑菌的机制进行深入的研究。目前，开展的实验有石榴皮提取物对单核增生李斯特菌的抑制作用及机理研究、安石榴苷抗沙门氏菌感染的效应及机制研究、绿原酸对金黄色葡萄球菌的抑制作用及对其致病性的影响和葡萄皮花色苷对几种常见食源性致病菌的抑制等。
（2）应用天然活性物质对果蔬进行防腐保鲜,为减少果蔬腐烂，开发绿色安全的防腐技术提供理论基础。以莴苣为试材，重点研究了冷藏过程中大蒜素对鲜切莴苣的感官品质、微生物、营养品质和生理特性的影响；同时结合气相色谱仪和质构仪对贮藏过程中莴苣的香气成分和质地品质进行评价。另外，围绕其他天然产物如石榴皮提取物在肉类中的保鲜工作正在进行之中。

（3）开展了全国八个省市的鸡肉源沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、和大肠杆菌的分离相关特性的研究工作。已完成对这些沙门氏菌、大肠杆菌、金黄色葡萄球菌和单增李斯特菌的API20E和PCR鉴定、血清分型、耐药性、基于PFGE的基因分型、质粒分型和部分耐药株携带的由质粒编码氟喹诺酮类抗生素抗性基因的检测、1类整合子检测以及耐环丙沙星的菌株中该抗生素靶位基因突变的研究。

（4）开展了陕西省猕猴桃全产业链中食源性致病菌的识别、溯源及控制技术。以猕猴桃为载体，以猕猴桃生产、贮藏、加工全产业链中安全危害因子食源性致病菌的识别、溯源及控制为核心，以猕猴桃生产、贮运及加工全产业链为主线，分析识别产业链条上危害因子食源性致病菌的污染水平、特征、来源及途径，解析存在状态与关键节点，研究开发猕猴桃产品食源性致病菌快速识别与控制关键技术。目前，我们从猕猴桃及其产品生产相关过程中分离出大肠杆菌和金黄色葡萄球菌，围绕这些菌株开展了耐药性、毒素基因和PFGE分型等研究。另外，对猕猴桃汁中常见的污染菌进行射频杀菌，研究了射频杀菌的工艺及对猕猴桃汁品质的影响。
夏效东教授作为团队带头人自身不断加强对食品微生物安全领域的学术研究创新能力，能够根据学科的发展、团队的需求，整合目标、制定规划、组织协调、指挥实施，充分发挥团队人员的各自优势。从2010年组建团队后，团队的SCI文章数量逐年递增，团队成员已在五年内获批获得3项国家面上自然基金和2项青年基金，在本领域相关期刊上发表40多篇SCI学术论文，团队也逐步进入了良性的发展轨道。同时培养了一批优秀的研究生，其中博士硕士均有获国家研究生奖学金获得者和校优秀论文资助项目。另外指导的本科生中也不乏校优秀毕业论文获得者，同时还有校学术特长生以及出国深造者。


三、团队研究优势与特色
	简述团队的研究方向、在国内本领域所处的学术地位、具备的优势和特色以及依托的科研支撑条件等（限800字）。
本团队的主要研究领域为食源性致病菌与天然活性抗菌物质的研究，以食源性致病菌特性研究为基础，结合新型天然活性物质的发现、毒理评价、抑菌活性与机理的探究。主要研究内容包括：1、食源性致病菌（大肠埃希氏菌、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌、阪崎杆菌和弯曲杆菌）的分子流行病学，致病性及致病机理，耐药性及耐药机制；2、食源性致病菌快速检测新技术，食品安全生产全产业链致病菌的识别、分子溯源及控制技术；3、天然活性物质抑菌、抗菌、抗致病的功能评价及其分子机制；4、应用天然活性物质对农产品进行防腐保鲜,开发绿色安全的防腐技术；5、食品中微生物毒素的毒理学机制研究以及植物源天然功能成分在有毒化合物诱导的机体损伤中的保护作用研究。
我们团队长期紧密围绕食品各环节存在的食源性致病菌问题开展研究，在食源性致病菌的快速检测、分子溯源、耐药性、致病性、抗逆性等研究方面取得了重要成果。通过十余年的努力，建立了来源于全国禽肉的系统全面的食源性致病菌资源库，保藏菌株将近9000多株，并根据血清、毒力基因、PFGE、质粒、耐药基因等特征对菌株进行分型；为食源性致病菌的基础研究奠定了资源基础；揭示了沙门氏菌耐药性及部分耐药基因的迁移和突变规律，探明了不同来源金黄色葡萄球菌之间产毒素、形成生物被膜能力差异，阐明了大肠埃希氏菌群体感应系统与致病性、生物被膜形成的关系，发现了金黄色葡萄球菌、阪崎肠杆菌在乳品厂中的分布规律，以及大肠杆菌、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌在猕猴桃全产业链中的分布规律；为食源性致病菌的防控提供了重要理论及实践基础。另一方面，团队积极发掘具有抑菌、抗菌及保鲜活性的天然产物，并研究其作用机理，较为系统地揭示了石榴单宁、苹果多酚抑制金黄色葡萄球菌、沙门氏菌、大肠杆菌三种食源性致病菌的作用机理；并对食品中真菌毒素的分子毒理学机制以及天然产物真菌毒素诱导的机体损伤中的保护作用进行了研究。团队目前立足自身的实验条件，同时充分利用学校及学院科研仪器共享平台以及中美食品安全联合研究中心，基本具备开展微生物安全研究的基本条件。我们也有信心在学校的大力支持下，全力将团队打造成为国内食源性致病菌方面的国内领先的科研团队。


四、团队现有研究条件及内部管理制度
	简述团队现有实验室（试验基地）面积、所处位置、主要仪器设备情况以及团队已有的项目申报、成果署名、津贴分配等方面的内部管理制度（限500字）
本研究团队现有研究条件：

实验室面积：240平方米
所属位置：新建食品大楼5层A区。

主要仪器设备：分光光度计（美国BIO-RAD公司；SmartSpecTM plus） 、酶标仪  （美国BIO-RAD公司；Model680）、凝胶成像系统（美国BIO-RAD公司）、实时定量PCR仪（美国BIO-RAD公司；IQ5）、低温高速离心机（Eppendorf公司）、超纯水制造仪器（成都越纯科技有限公司）、CO2培养箱（上海力申科学仪器有限公司；HF90）、倒置显微镜（重庆奥特光学仪器有限公司；BDS3000）等。
内部管理制度

项目申报：在团队带头人的统筹下，采用“分工合作制度”，根据团队成员各自的研究优势，针对不同的项目确立项目的主持人。建立团队内部协商机制，负责项目实施中重大问题的决策和协调。充分发挥项目参加人员积极性，形成联动的项目组织管理模式。根据承担任务和研究内容，团队各成员作为项目负责人还可以吸纳团队外的其他研究人员，各成员在自己主持的项目经费使用上具有一定的自主权。
成果署名：实行“依据实质贡献、公平促进发展”的原则，根据团队成员对成果的实质性贡献决定具体署名情况。津贴分配：按照学校科研津贴分配管理相关规定执行。由共同合作获得的成果奖励依据每个人的贡献大小进行合理分配。团队成员之间建立良好的交流机制，在项目申请、文章撰写以及奖项申报方面各成员之间都要经过充分的沟通，互相协作。


五、团队成员合作研究基础（2011年至2015年）

	
	
	

	1、科研项目

	序号
	项目名称
	项目编号
	项目来源
	主持人
	 参加人
	经费

(万元)
	 起止时间

	1
	石榴皮单宁对单核细胞增生李斯特菌的抑制机理及对其致病性的影响
	31101347
	国家自然科学基金
	夏效东
	刘兴华、王新、杨保伟、席美丽
	24
	2012.1-2014.12

	2
	石榴皮提取物抗沙门氏菌感染的效应及机制研究
	2013KJXX-16
	陕西省科技厅
	夏效东
	王新、彭晓丽、张百刚
	10
	2013.1-2015.12

	3
	猕猴桃产品食源性致病菌全产业链识别、溯源与控制技术研究
	2012BAK17B06
	十二五国家科技支撑计划子课题
	夏效东
	杨保伟、王新、席美丽、彭晓丽
	15
	2012.1-2014.12

	4
	功能因子关键功能特征体系研究与构建
	2012BAH30F03
	十二五国家科技支撑计划子课题
	夏效东
	王新、彭晓丽、席美丽、杨保伟、
	25
	2012.1-2014.12

	5
	芹菜素对食品污染物3-MCPD所致肾损伤的保护作用及机制研究
	31571928
	国家自然科学基金
	彭晓丽
	张道宏、龙芳羽
	60
	2016.1-2019.12

	6
	HSPB8在棒曲霉毒素引起的人胚肾细胞毒性中的作用及调控机理研究
	31201286
	国家自然科学基金
	彭晓丽
	师俊玲、张道宏、张强
	23
	2013.1-2015.12

	7
	QS 分子对食源性金黄色葡萄球菌肠毒素及生物被膜形成中的作用研究
	31271858
	国家自然科学基金
	王新
	杨保伟、王建国、郭春峰、王玉堂
	81
	2013.1-2016.12

	8
	热裂解气相色谱-质谱联用技术检测羽绒及其制品中沙门氏菌方法研究（子课题）
	
	国家质检总局
	王新
	夏效东
	44
	2012.1-2013.12

	9
	基于MMR系统突变/缺失的食源性沙门氏菌耐药机制
	31171682
	国家自然科学基金
	杨保伟
	孟江洪、夏效东、王新、席美丽
	60
	2012.1-2015.12

	10
	Salmonella Concentrations, Serotypes and Distribution on Raw Poultry in Five Emerging Market Countries
	
	美国农业部
	杨保伟
	孟江洪、王新、席美丽、夏效东
	35
	2011.1-2012.12

	11
	Enumeration and Characterization of Salmonella from Retail Raw Chicken in China
	
	美国农业部
	杨保伟
	孟江洪、王新、席美丽、夏效东
	228
	2012.1-2014.12

	2、省部级及以上成果奖励

	序号
	获奖成果名称
	奖励等级
	奖励类别
	授予单位
	获奖时间
	完成人

	1
	
	
	
	
	
	

	3、授权发明专利

	序号
	专利名称
	专利号
	授权日期
	发明人

	1
	一种检测果汁病原微生物的PCR检测方法和试剂盒
	ZL201410172277.2
	2015-08
	夏效东、封雨晴、石超、李光辉、吕晓英、刘斌、王新

	
	一种正己醇降解菌及其制备方法和应用
	ZL200810232248.5
	2008-11
	师俊玲 令桢民 杨保伟

	4、审（认、鉴）定品种

	序号
	品种名称
	审（认、鉴）证书编号
	审（认、鉴）定部门
	审（认、鉴）定时间
	选育单位
	选育人

	1
	
	
	
	
	
	

	5、学术著作

	序号
	著作名称
	出版社名称
	出版时间
	著  者

	1
	
	
	
	

	2
	
	
	
	


	6、学术论文

	序号
	所有作者（通讯作者标*）
	论文名称
	期刊名称
	 年、卷（期）、页
	收录（SCI/EI/SSCI）
	影响因子
	JCR分区

	1
	Shi C., Sun Y., Zheng Z., Zhang X., Song K., Jia Z., Chen Y., Yang M., Liu X., Dong R., Xia X.*
	Antimicrobial activity of syringic acid against Cronobacter sakazakii and its effect on cell membrane
	Food Chemistry
	2016, 198 (Pt A), 100-106
	SCI
	3.391
	Q1

	2
	Yang Q., Wang L., Gao J., Liu X., Feng Y., Wu Q., Baloch A., Cui L.*, Xia X.*
	Tannin-Rich Fraction from Pomegranate Rind Inhibits Quorum Sensing in Chromobacterium violaceum and Bioﬁlm Formation in Escherichia coli.
	Foodborne Pathogens and Disease
	In press
	SCI
	1.905
	Q2

	3
	Shi C., Sun Y., Zhang X., Zheng Z., Yang M., Ben H., Song K., Cao Y., Chen Y., Liu X., Dong R., Xia X.*
	Antimicrobial effect of lipoic acid against Cronobacter sakazakii
	Food Control
	2016, 59, 352-358
	SCI
	2.806
	Q1

	4
	Zhang Y., Qiao H., Chen C., Wang Z., Xia X.*
	Determination of nitrofurans metabolites residues in aquatic products by ultra-performance liquid chromatography-tandem mass spectrometry
	Food Chemistry
	2016, 192, 612-617
	SCI
	3.391
	Q1

	5
	Feng Y., Yang Q., Wang L., Li G., Lv X., Han Q., Liu X., Xia X.*
	Survey of Microbial Contamination and Characterization of Escherichia coli in Kiwifruit Orchards in Shaanxi, China, 2013
	Foodborne Pathogens and Disease
	2015, 12 (10), 867-863
	SCI
	1.905
	Q2

	6
	Liu M.,Zhang W., He C., Wang Y., Xia X. *, Yang B.
	Inhibitory Effect of Anthocyanins from Grape Skin on Some Common
	Journal of Chinese Institute of Food Science and Technology
	2015, 14 (11), 70-75
	EI
	
	

	7
	Shi C., Jia Z., Chen Y., Yang M., Liu X., Sun Y., Zheng Z., Zhang X., Song K., Cui L.*,Baloch AB., Xia X.*
	Inactivation of Cronobacter sakazakii in reconstituted infant formula by combination of thymoquinone and mild heat
	Journal of Applied Microbiology
	In press
	SCI
	2.479
	Q2

	8
	Peng X.,Yang  J.,Cui P.,Chen F.,Fu Y.,Hu Y.,Zhang Q., Xia X.*
	Influence of allicin on quality and volatile compounds of fresh-cut stem lettuce during cold storage
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六、建设目标
	简述团队在科学研究、基地建设、学术交流、对外合作、队伍建设及人才培养等方面的建设目标和预期成果。
一、在科学研究方面，以前沿性创新课题研究为导向，继续原有的研究方面上面有所突破。另外开拓食源性致病菌致病分子机理研究以及肠道微生物方面的研究。通过几年建设，力争形成富有特色、高水平的食源性致病菌学术团队，取得一批标志性成果，提高学科发展水平、知识创新能力和核心竞争力。利用3-5年时间，使团队在原来的基础上有较大的发展，集中力量申请省部级或国家级重大项目，力争三年内新增国家自然基金2-3项，申报优秀青年项目一项，发表SCI文章30-40篇。
二、在学术交流及对外合作方面，加强同国内外研究机构和相关企业的合作。国内方面继续保持和浙江农业科学研究院以及香港理工大学的合作，同时建立与华东理工大学以及江南大学等高校之间的合作关系。国际方面建立于哈佛大学、明尼苏达大学、加州大学戴维斯分校以及瓦赫宁根大学食品安全方面研究人员的合作关系。通过访问交流或者参加学术会议的方式扩大团队在本领域中的影响。此外积极与海外相关研究人员联合申请国际合作项目。力争在三年内获批一项国际合作项目，同时争取引进1-2名海外的客座教授。在已有的合作企业基础上新增1-2个企业合作伙伴。
三、在队伍建设及人才培养方面，建立健全科研创新团队管理及运行机制。在明确团队目标的基础上，吸纳一部分优秀的青年教师，为这些青年人才提供施展才能的空间，也使得团队在梯队构成上面更趋合理。此外聘请资深的领域内专家为团队的发展把脉。在研究生培养方面充分发挥团队人员各自的学术特长，所有的研究生均参加同一个组会，从而扩大学生的知识面，增加学生之间的交流，更好的调动学生的积极性。通过联合培养等方式拓宽研究生的视野，提高学生的国际化的素质。力争在三年内吸纳2-3名青年教师，同时同国外研究机构联合培养研究生2-3名。 


七、希望学校支持的政策

	希望支持事项表述要明确、具体。
需要学校支撑的政策
一、申请学校给予300万元经费资助，其中150万元用于购置一批微生物致病机理以及肠道微生物方面研究所需的设备仪器和升级一批实验室原有的设备。其余均用于科研和团队人员能力的提升培养等方面。
二、优先推荐申报国家或其他部委的优秀创新研究群体；
三、能为团队增加30平方米左右的空间，用于开展动物方面的实验。
四、在团队成员已有的研究生指标基础上每年增加1名博士生招生指标，2名硕士研究生招生指标。



八、团队成员合作声明

	郑重声明：

我们自愿组成     食品微生物安全              创新团队，经共同研究制定了上述团队建设目标，我们承诺将共同努力，实现本团队的建设目标。
团队成员签名：

                                                年   月   日



九、所在单位教授委员会（学术委员会）推荐意见

	对团队的研究优势和特色、合作基础、内部管理等进行综合评价，并明确是否同意推荐。

该团队在食源性致病菌方面具有很强的研究基础，而且近五年获批5项国家自然基金，发表近50多篇SCI文章，是我们学院较为优秀的一支科研团队。此外团队有很好的沟通管理机制，成员之间合作非常融洽，同意推荐申报。
教授（学术）委员会主任：                   年    月    日


十、所在单位意见

	对是否同意申报以及给予团队所需的人力、物力等条件保障的具体意见。

同意该团队申报。另外学院将在引进的青年教师中优先分配相关的人员到该团队，并优先向该团队开放公共实验室平台的大型仪器。此外在空间和研究生指标方面予以一定的倾斜。
（公章）

院长（主任、所长）：                年    月    日


十一、专家组评审意见

	对团队的合作基础、研究方向及发展潜力、前沿性等综合评价，并提出明确的认定与否意见。
专家组组长（签字）：                  年    月    日



十二、校学术评价专门委员会审议意见
	明确是否同意认定与支持。
委员会主任（签字）：                       年    月    日


十三、学校审定意见
	是否同意认定以及学校提供的具体支持政策。
分管科研校领导签字（签章）：                  （学校公章）
                                                 年     月     日
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