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科研创新团队认定与支持申请书

团 队 名 称：  食品分子营养学           

团队带头人：  刘学波                   
依 托 单 位： 食品科学与工程学院                 （公章） 
联 系 电 话： 15109250898               

电 子 邮 件： xueboliu@nwsuaf.edu.cn      
申 报 日 期： 2016年1月10日           
西北农林科技大学
二〇一六年制
填写说明及要求
一、所涉及的科研项目、成果奖励、发明专利、品种、学术著作、学术论文等均需将所有参加人或完成人按顺序全部列出。仅填写团队成员间有相互参与的内容。
二、文字说明的内容，要条理清楚、内容详实，言简意赅。

三、表中注明“签字”的地方，必须是亲笔签字，不得打印。

四、《申请书》统一使用拟定的空白表式样，用A3复印纸双面套印，骑缝装订。
五、《申请书》内容请用五号宋体填写，栏目内容较多，样表框格填写不下的，可扩展表格大小，但应当以“整页设计”为原则。
六、《申请书》文本一式10份，由团队带头人审核并签字，依托学院（系、部、所）盖章后，报科学技术发展研究院，同时将电子版发送至keyanchu@nwsuaf.edu.cn。
一、基本信息
	团队名称
	    食品分子营养学

	所在学科
	食品科学与工程

	依托科研基地
	食品科学与工程学院

	团队

带头

人
	姓 名
	刘学波
	性 别
	男
	出生年月
	1975,9

	
	学 位
	博士
	职 称
	教授
	专业或专长
	食品科学

	
	学术
兼职
	中国食品科学技术学会食品营养与健康分会理事；
中国食品学报编委；西北农林科技大学学术委员会委员

	团

队

成

员

基

本

情

况
	总人数
	职称结构
	学历结构

	
	
	教授
	副教授
	中级
	初级
	博士
	硕士
	学士

	
	
	1
	
	5
	
	6
	
	

	
	姓  名
	年龄
	职称/学位
	研究方向
	在团队中

的作用
	所在单位
	本人

签字

	
	刘学波
	40
	教授/博士
	食品营养学
	负责人
	食品学院
	

	
	王玉堂
	35
	讲师/博士
	食品分析化学学
	骨干
	食品学院
	

	
	肖春霞
	31
	讲师/博士
	食品材料学
	骨干
	食品学院
	

	
	陈琳
	31
	讲师/博士
	食品科学
	骨干
	食品学院
	

	
	段翔
	28
	讲师/博士
	食品科学
	骨干
	食品学院
	

	
	刘志刚
	28
	讲师/博士
	食品营养学
	骨干
	食品学院
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


	二、团队带头人简介

	简述近5年（2011-2015年）主要科研工作情况、取得的主要创新性研究成果、对团队的贡献等（限500字）。
刘学波教授于2008年从日本名古屋大学博士毕业后，加入到西北农林科技大学从事教学科研工作。他长期致力于食品分子营养学领域的研究，特别是围绕西部特色食品资源，开展了天然食品因子的营养功能性评价、分子作用机制以及生物利用率改善等方面的研究工作。近年来，先后主持了国家“十二五”科技支撑计划课题、国家自然科学基金（3项）、教育部博士点新教师基金、陕西省科技统筹创新工程等科研项目。以第一作者和通讯作者发表 SCI 论文 29篇，其中通讯作者24 篇，最高影响因子 5.736，总引用466次，单篇最多他引 75次，H指数为15 。2009 年入选教育部新世纪优秀人才支持计划，2015年入选陕西省中青年科技创新领军人才，荣获2015年度中国食品科学技术学会科技创新奖——杰出青年奖。 
    刘学波教授创建了西北农林科技大学食品分子营养学实验室并组建了科研团队，团队现有教师6人、博硕士研究生18人，已培养博士5名、硕士12名。还承担本科及研究生课程中食品营养学相关教学工作。
刘学波教授兼任中国食品科学技术学会食品营养与健康分会理事、《中国食品学报》编委、中国食品科学技术名词审定委员会委员、西北农林科技大学学术委员会委员。


三、团队研究优势与特色
	简述团队的研究方向、在国内本领域所处的学术地位、具备的优势和特色以及依托的科研支撑条件等（限800字）。
团队研究方向为食品分子营养学，是从分子水平上研究食品营养学的一个新领域，是营养学研究的一个精深层面。 本团队在国内食品分子营养学领域处于领先地位，研究特色鲜明，体系系统深入，成果丰硕，在促进国内食品营养学学科发展和推动行业技术进步方面做出了积极贡献。 
    一、在学科发展方面的贡献
1、聚焦西部资源，拓宽学科研究范畴 
    西部地区特色食品资源丰富，其中秦巴山区有种类繁多的可食性野菜，具有营养及促进健康的功效，但由于缺少系统深入的研究，限制了山野菜高附加值的开发利用。 团队以蕨类野菜、蒲公英、石参等为主要研究对象，深入探讨了特色山野菜的营养功能性及其中的功能因子，并从分子水平揭示功能因子的作用机制。例如，发现蕨类野菜富含微量元素及多酚，其中猴腿菜相对蕨菜和徽菜具有更强的抗氧化及诱导肝癌细胞凋亡和自噬的活性，明确了绿原酸为猴腿菜主要的功能因子，揭示出细胞线粒体功能紊乱和MAPK信号分子应答等分子机制（Food & Function, 2015）；发现蒲公英中的主要成分菊苣酸具有干预肥胖和诱导前脂肪细胞凋亡的功效（Journal of Agricultural and Food Chemistry，2013；Food Research International, 2013）。 
    2、借助交叉学科理论，提升研究水平 
    借助现代生物学及分析化学学科的理论与技术，从细胞和分子水平阐明营养物质或生物活性物质调控机体营养分配与代谢的途径，助力提升食品分子营养学的研究水平。 团队在功能因子作用机制研究中，开创性的从细胞线粒体的营养应答、细胞稳态与自噬凋亡等角度进行探索，深入揭示了叶黄素、菊苣酸、地肤子皂苷等功能因子在神经细胞保护、干预肥胖、抑制肿瘤细胞迁移等方面作用的分子机制。研究成果先后在Molecular Nutrition & Food Research、Free Radical Biology & Medicine、Apoptosis等领域高水平期刊发表
3、追溯营养代谢路径，完善研究体系 
    目前，食品分子营养学研究多集中于细胞及动物层面的功能评价及分子机制上，而探讨功能因子在体内的吸收、代谢、转运、分布等营养代谢特征的工作不足。本团队从追溯营养代谢路径入手，发现菊苣酸在肝脏CYP450酶作用下会部分代谢生成咖啡酸和咖啡酰酒石酸，分布于胃、肝脏、肾脏、脑等组织中，与血红蛋白以静态猝灭方式结合转运，但吸收利用率较低。目前，团队在尝试采用蛋白及多糖纳米粒子对菊苣酸进行包埋，以提高吸收及生物利用效率。
二、在推动行业技术进步方面的贡献 
    营养与健康是重大的民生问题。近年来，我国营养功能食品产业发展迅猛，但也存在着产品科技含量低不能满足市场需求的问题。 
     团队注重开展与功能食品研发机构及企业的交流合作，2012年作为负责人主持了国家“十二五”科技支撑计划课题（No. 2012BAH30F03），与陕西功能食品工程中心有限公司、西安交大科技园公司、西安交通大学生命科学学院等单位联合攻关，围绕功能食品因子集群关键技术及产业化应用示范开展了大量研究工作，建立了功能因子的功能评价、分子机制、代谢特征、安全及功能阈值、检测制备及中试示范等产业化生产技术体系和基地。目前课题已经通过科技部的结题验收，其研究成果对于推动我国功能食品产业由第二代向与国际接轨的第三代升级，以及促进产业的可持续发展提供了重要的理论参考和实践依据。


四、团队现有研究条件及内部管理制度
	简述团队现有实验室（试验基地）面积、所处位置、主要仪器设备情况以及团队已有的项目申报、成果署名、津贴分配等方面的内部管理制度（限500字）。
团队现有实验室面积135m2，位于食品科学楼A417、419、421房间；团队实验室主要仪器设备包括化学发光成像系统、倒置荧光显微镜、荧光酶标仪、高速离心机等；团队对项目申报、成果署名、津贴分配等建立了相应的管理制度，原则上体现以开展创新性研究为导向的课题设置及项目申报，尊重和体现原始创新的成果署名及津贴分配管理制度，激发团队成员开展创新性科研工作的积极性。



五、团队成员合作研究基础（2011年至2015年）

	
	
	

	1、科研项目

	序号
	项目名称
	项目编号
	项目来源
	主持人
	参加人
	经费

(万元)
	起止时间

	1
	白藜芦醇/β-胡萝卜素调控肝细胞生物钟基因的作用与机制
	31571842
	国家自然科学基金委
	刘学波
	刘志刚等
	62
	2016-2019

	2
	食品危害物丙烯酰胺诱导神经毒性中MPO/H2O2/HClO分子氧化体系的作用及机制
	31271810
	国家自然科学基金委
	刘学波
	王玉堂、刘志刚等
	80
	2013-2016

	3
	吡哆胺与DHA/AA-OOH酰基化反应及其对脑神经细胞保护作用研究
	31000757
	国家自然科学基金委
	刘学波
	王玉堂等
	20
	2011-2013

	4
	科技资源共享服务体系建设
	2012BAH30F03
	科技部
	刘学波
	王玉堂等
	624
	2012-2014

	5
	秦巴山区山野菜调节认知功能保健因子集群高新技术
	2014KTCL02-07
	陕西省科技统筹创新工程计划项目
	刘学波
	王玉堂、肖春霞、陈琳等
	30
	2014-2016

	6
	梳状可降解共聚物PASP-PEG分散亚微米氧化铝水基悬浮液作用机理研究
	21403169
	国家自然科学基金委
	肖春霞
	
	25
	2015-2017

	7
	羊肉成熟中caspase-3激活通路对肌原纤维降解的作用机制
	31401515
	国家自然科学基金委
	陈琳
	
	26
	2015-2017

	8
	鸡蛋孵化期间致敏蛋白致敏性及其抗原表位变化的研究
	31501426
	国家自然科学基金委
	段翔
	
	21
	2016-2018

	9
	梳状可降解共聚物PASP-PEG分散亚微米氧化铝作用机理研究
	2015JQ2039
	陕西省科学技术厅
	肖春霞
	
	3
	2015-2016

	10
	自噬与凋亡在圣草酚抗人结肠癌作用中的分子机制研究
	2015M572603
	中国博士后基金
	肖春霞
	刘学波（合作导师）
	5
	2015-2016

	11
	菊苣酸代谢转化及对脂肪细胞脂解调控机制研究
	K3080215804
	中国博士后基金
	王玉堂
	刘学波（合作导师）
	8
	2016-2017

	2、省部级及以上成果奖励

	序号
	获奖成果名称
	奖励等级
	奖励类别
	授予单位
	获奖时间
	完成人

	1
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	

	3、授权发明专利

	序号
	专利名称
	专利号
	授权日期
	发明人

	1
	
	
	
	

	2
	
	
	
	

	4、审（认、鉴）定品种

	序号
	品种名称
	审（认、鉴）证书编号
	审（认、鉴）定部门
	审（认、鉴）定时间
	选育单位
	选育人

	1
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	
	

	5、学术著作

	序号
	著作名称
	出版社名称
	出版时间
	著  者

	1
	
	
	
	

	2
	
	
	
	

	6、学术论文

	序号
	所有作者（通讯作者标*）
	论文名称
	期刊名称
	年、卷（期）、页
	收录（SCI/EI/SSCI）
	影响因子
	JCR分区

	1
	Zhu D, Wang Y, Du Q, Liu Z, Liu X*
	Cichoric Acid Reverses Insulin Resistance and Suppresses Inflammatory Responses in the Glucosamine-Induced HepG2 Cells
	Journal of Agricultural And Food Chemistry
	2015, 63, 10903−10913
	SCI
	2.9
	1

	2
	Mi Y, Xiao C, Du Q, Wu W, Qi G, Liu X*
	Momordin Ic couples apoptosis with autophagy in human hepatoblastoma cancer cells by reactive oxygen species (ROS)-mediated PI3K/Akt and MAPK signaling pathways
	Free Radical Biology & Medicine
	2016, 90, 230–242
	SCI
	5.7
	1

	3
	Liu Z., Song G., Zou C., Liu G., Wu W., Yuan L. and Liu X*
	Acrylamide induces mitochondrial dysfunction and apoptosis in BV-2 microglial cells
	Free Radical Biology & Medicine
	2015, 84, 42-53.
	SCI
	5.7
	1

	4
	Wu W., Li Y., Wu Y., Zhang Y., Wang Z. and Liu X*
	Lutein suppresses inflammatory responses through Nrf2 ctivation and NF-κB inactivation in lipopolysaccharide-stimulated BV-2 microglia.
	Molecular Nutrition & Food
Research
	2015, 59, 1663-1673.
	SCI
	4.6
	1

	5
	Qi G., Yang L., Xiao C., Shi J., Mi Y. and Liu X*
	Nutrient values and bioactivities of the extracts from three fern species in China: a comparative assessment.
	Food & Function
	2015, 6, 2918-2929.
	SCI
	2.8
	1

	6
	Liu Q., Wang Y., Xiao C., Wu W. and Liu X*
	Metabolism of chicoric acid by rat liver microsomes and bioactivity comparisons of chicoric acid and its metabolites
	Food & Function
	2015, 6, 1928-1935
	SCI
	2.8
	1

	7
	Yuan L., Wei S., Wang J. and Liu X*
	Isoorientin Induces Apoptosis and Autophagy Simultaneously by Reactive Oxygen Species (ROS)-Related p53, PI3K/Akt, JNK, and p38 Signaling Pathways in HepG2 Cancer Cells.
	Journal of Agricultural and Food Chemistry
	2014, 62, 5390-5400
	SCI
	2.9
	1

	8
	Wang J., Yuan L., Xiao H., Wang C., Xiao C., Wang Y. and Liu X*
	A novel mechanism for momordin Ic-induced HepG2 apoptosis: involvement of PI3K- and MAPK-dependent PPARγ activation.
	Food & Function
	2014, 5, 859-868
	SCI
	2.8
	1

	9
	Wang Y., Liu Y., Xiao C., Liu L., Hao M., Wang J. and Liu X*
	Simultaneous determination of 15 phenolic constituents of Chinese black rice wine by HPLC-MS/MS with SPE
	Journal of Food Science
	2014, 79, 1100-1105
	SCI
	1.7
	2

	10
	Yuan L., Wang Y., Wang J., Xiao H. and Liu X*
	Additive effect of zinc oxide nanoparticles and isoorientin on apoptosis in human hepatoma cell line.
	Toxicology letters
	2014, 225, 294-304
	SCI
	3.3
	1

	11


	Wu W., Wang X., Xiang Q., Meng X., Peng Y., Du N., Liu Z., Sun Q., Wang C. and Liu X*
	Astaxanthin alleviates brain aging in rats by attenuating oxidative stress and increasing BDNF levels.
	Food & Function
	2014, 5, 158-166.
	SCI
	2.8
	1

	12
	Yuan L., Wu. Y., Ren X., Liu Q., Wang J. and Liu X*
	Isoorientin attenuates lipopolysaccharide-induced pro-inflammatory responses through down-regulation of ROS-related MAPK/NF-κB signaling pathway in BV-2 microglia.
	Molecular and Cellular Biochemistry
	2014, 386, 153-165
	SCI
	2.4
	3

	13
	Xiang Q., Liu Q., Xu L., Qiao Y., Wang Y. and Liu X*
	Carnosic acid protects biomolecules from free radical-mediated oxidative damage in vitro
	Food Science and Biotechnology
	2013, 22, 1381-1388
	SCI
	0.7
	4

	14
	Xiao H., Xie G., Wang J., Hou X., Wang X., Wu W. and Liu X*
	Chicoric acid prevents obesity by attenuating hepatic steatosis, inflammation and oxidative stress in high-fat diet-fed mice
	Food Research International
	2013, 54, 345-353
	SCI
	2.8
	1

	15
	Liu Z., Xiang Q., Du L., Song G., Wang Y. and Liu X*
	The interaction of sesamol with DNA and cytotoxicity, apoptosis, and localization in HepG2 cells
	Food Chemistry
	2013, 141, 289-296
	SCI
	3.4
	1

	16
	Wang J, Yuan L, Xiao H, Xiao C, Wang Y, and Liu X*
	Momordin Ic induces HepG2 cell apoptosis through MAPK and PI3K/Akt-mediated mitochondrial pathways
	Apoptosis
	2013, 18, 751-765
	SCI
	3.7
	2

	17
	Xiang Q., Wang Y., Wu W., Meng X., Qiao Y., Xu L. and Liu X*
	Carnosic acid protects against ROS/RNS-induced protein damage and upregulates HO-1 expression in RAW264.7
	Journal of Functional Foods
	2013, 5, 362-369
	SCI
	3.6
	1

	18
	Xiao H., Wang J., Yuan L., Xiao C., Wang Y. and Liu X*
	Chicoric acid induces apoptosis in 3T3-L1 preadipocytes through ROS-mediated PI3K/Akt and MAPK signaling pathways.
	Journal of Agricultural and Food Chemistry
	2013, 61, 1509-1520
	SCI
	2.9
	1

	19
	Yuan L., Wang J., Xiao H., Wu W., Wang Y. and Liu X*
	MAPK signaling pathways regulate mitochondrial-mediated apoptosis induced by isoorientin in human hepatoblastoma cancer cells.
	Food and Chemical Toxicology
	2013, 53, 62-68
	SCI
	2.9
	1

	20
	Xiang Q., Liu Z., Wang Y., Xiao H., Wu W., Xiao C. and Liu X*
	Carnosic acid attenuates lipopolysaccharide-induced liver injury in rats via fortifying cellular antioxidant defense system
	Food and Chemical Toxicology
	2013, 53, 1-9
	SCI
	2.9
	1

	21
	Qiao Y., Xiang Q., Yuan L., Xu L., Liu Z. and Liu X*
	Herbacetin induce apoptosis in HepG2 Cells : Involvements of ROS and PI3K/Akt
	Food and Chemical Toxicology
	2013, 51, 426-433.
	SCI
	2.9
	1

	22
	Yuan L., Wang J., Xiao H., Xiao C., Wang Y. and Liu X*
	Isoorientin induces apoptosis through disordering mitochondrial function and inhibition of PI3K/Akt signaling pathway in HepG2 cancer cells.
	Toxicology and Applied Pharmacology
	2012, 265, 83-92
	SCI
	3.7
	1

	23
	Xiao H., Wang Y., Xiang Q., Xiao C., Yuan L., Liu Z. and Liu X*
	Novel physiological properties of ethanol extracts from Eremurus chinensis Fedtsch. roots: in vitro antioxidant and anticancer activities
	Food & Function
	2012, 3, 1310-1318
	SCI
	2.8
	1

	24
	Xiang Q., Xiao H., Gao S., Wen M., Jia G., Ren X. and Liu X*
	In vitro antioxidant properties of Rosa roxburghii aqueous extracts
	Australian Journal of Crop Science
	2012, 6, 854–860
	SCI
	1.6
	2

	25
	Chen L, Feng X, Zhang Y, Liu X, Zhang W, Li C, Ullah N, Xu X, Zhou G*
	Effects of ultrasonic processing on caspase-3, calpain expression and myofibrillar structure of chicken during post-mortem ageing
	Food Chemistry
	2015,177, 280-287
	SCI
	3.3
	1


六、建设目标
	简述团队在科学研究、基地建设、学术交流、对外合作、队伍建设及人才培养等方面的建设目标和预期成果。
以食品分子营养应答机制为研究核心，开展食品功能因子的营养干预作用、细胞营养信号应答机制、营养调控与细胞代谢稳态的关系等三方面研究，加强基地建设、学术交流、对外合作、队伍建设及人才培养等团队工作。
建设目标是2-3年内获得国家杰出青年基金及主持十三五重大科技项目课题1项。



七、希望学校支持的政策

	希望支持事项表述要明确、具体。
1、科研经费200-300万元

2、仪器设备购置经费300-500万元

3、解决动物实验平台


八、团队成员合作声明

	郑重声明：

我们自愿组成                            创新团队，经共同研究制定了上述团队建设目标，我们承诺将共同努力，实现本团队的建设目标。
团队成员签名：

                                                年   月   日



九、所在单位教授委员会（学术委员会）推荐意见

	对团队的研究优势和特色、合作基础、内部管理等进行综合评价，并明确是否同意推荐。

教授（学术）委员会主任：                   年    月    日


十、所在单位意见

	对是否同意申报以及给予团队所需的人力、物力等条件保障的具体意见。

（公章）

院长（主任、所长）：                年    月    日


十一、专家组评审意见

	对团队的合作基础、研究方向及发展潜力、前沿性等综合评价，并提出明确的认定与否意见。
专家组组长（签字）：                  年    月    日



十二、校学术评价专门委员会审议意见
	明确是否同意认定与支持。
委员会主任（签字）：                       年    月    日


十三、学校审定意见
	是否同意认定以及学校提供的具体支持政策。
分管科研校领导签字（签章）：                  （学校公章）
                                                 年     月     日
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