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	主要完成人
	张文涛、刘鑫楠、陈晋莹、王子烨、卢美杉、宁健婷、张宇光、路峰、徐显睿
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[1]	张文涛, 张秋平, 王建龙, 石硕, 淡洁. 一种酶基金属-多酚纳米级联催化的微生物活力检测探针及其制备方法和应用. ZL202110482862.2
[2]	张文涛, 苏泽辉, 王建龙, 梁晓菲, 韩希美, 李想. 麦芽酚铁过氧化物模拟酶在检测过氧化氢和总抗氧化能力中的应用. ZL202111614497.2 
[3]	张文涛, 孙浩, 王建龙, 苟知非. 一种食源性类黑精螯合物纳米酶及其制备方法和应用. ZL202210535290.4
[4]	张文涛, 梁艳敏, 王建龙, 石硕 苏泽辉. 铁-黑色素过氧化物模拟酶在检测总抗氧化能力中的应用. ZL202210087047.0
[5]	陈晋莹，单晓雪，李理，唐坤，姜友军.一种利用光催化剂降解真菌毒素降解的装置. ZL202120944487.4
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